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Cannolo ricotta

Il cannolo siciliano e Il dolce piu
rappresentativo della nostra isola, il
piU CO to e per moltl il piu
buono, Il suo nome e legato alle
canne di fiume attorno alle quall
veniva anticamente arrotolata |a
pasta per la preparazione della
clalda

DESCRIZIONE PRODOTTO: ricotta
di pecora zuccherata con gocce di
colato, cialda, frutta candia,

zucchero a velo

cloC




La cassata siciliana da 1 Kg

[ siciliana (dallarabo
gasat, ‘bacinella® o dal latino
caseum, ‘formaggio’) € una torta
tradizionale siciliana, che ha origine

dalla commistione di sapori por tcm

‘ )

storia da
arabi, normanni e sp lem-
blema gastronomico d LII pui;:gied"

cita dellisola

dell

Sicilia nellarco

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
di pecora zuccherata con gocce di
cloccolato, pasta d ""‘\Eﬁﬁ(ﬁ,;f’kt} pan
di spagna, zucchero fondente
frutta candita

e

s




La cassata siciliana da 500 gr

ha origine

tradizionale sit
:’ ori portati

dalla commistione

in Sicillia nellarco

a, U
|

di s
delle

Slorla aa

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
di pecora zuccherata con gc




Cassatina Siciliana Classica
Monoporzione

la cassata siciliana  (dallarabo
gasat, 'bacinella” o dal latino
caseum, ‘formaggio’) e una torta
tradizionale siciliana, che ha origine
dalla commistione di sapori portati
in Sicilia nellarco della storia da
arabl, normanni e spagnoli. E' lem-
blema gastronomico della poliedri-
cita dellisola

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
di pecora zuccherata con gocce di
cloccolato, pasta di mmjmr\ . pan
di spagna, zucchero fondente,
frutta candita.




Cassatina Siciliana Mignon

La cassata sicilliana  (dallarabo
gasat, ‘bacinella” o dal latino
caseum, ‘formaggio’) e una torta
tradizionale siciliana, che ha origine
dalla commistione di sapori portat
in Sicilia nellarco della storia da
arabl, normanni e spagnoli. E' lem-
blema gastronomico della poliedr
cita dellisola

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotia
di pecora zuccherata con gocce di
cloccolato, pasta di mandorla, pan
di spagna, frutta candita.




Cassatina limone
monoporzione

La cassata siclliana (dallarabo
Qasat, 'bacinella® o dal ta: no
caseum, ‘formaggio’) e una torta
tradizionale siciliana, che ha origine
dalla commistione di sapori portati
in Sicilia nellarco dom storia da
arabl, normanni e spagnoli. E' lem
blema gastronomico della poliedri-
cita dellisola. In questa versione si
W@wr'wta nella sua variante al

limone che ne esalta | saporl.

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotia
di pecora zuccherata con gocce di
cloccolato, pasta di mandorla ar
matizzata al limone, pan fi\ """
zucchero rom@m frutta ca \ﬂ




Cassatina limone mignon

a sicilliana (dallarabo
‘bacinella” o dal latino
~asel ‘formaggio’) e una torta
trac Ju nale siciliana, che ha origine
dalla commistione di sapori portat
n Sicilia nellarco cqu storia da
arabl, normanni e spagnoli. E' lem-

blema gastronomico della poliedr
ita dellisola. In questa versione s
esenta nella sua variante al

none che ne esalta | Sapor

di pecora zuccherata con goc

CIOCCC pasta di mandorla aro-

OC \)‘M.\)‘
matizzata al limone, pan di spagna

frutta candite

yo




Cassata al forno 1kg

|_a cassata al forno e un dolce tipico
siciliano che si prepara tutto lanno
e sopratutto durante le feste. Si
componne di un guscio di pasta
frolla ripieno di crema di ricotta di
pecora con gocce di cioccolat

LO.

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
e d
pasta ""()Hd zucchero a

di p@““” y ZuCCherata con gocce

cioccolato,

/\f

7= Lf
o




Cassata al forno 500 gr

a cassata al forno e un dolce tipico
siciliano che si prepara tutto lanno
e sopratutto durante le feste S
compone di un guscio di pasta
frolla ripieno di crema di ricotta di

pecora con gocce di cioccolato.

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
di pecora zuccherata con gocce di
cioccolato, pasta frolla, zucchero a
velo




Cassata al forno
monoporzione

o che si prep
ratutto dura
) un guscio

> di crema d

ricc

slatalals~NalalaNals ~N ‘/—\‘ ailatala ~+ A~
ecora con gocce di cioccolato

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotte

di pecora zuccherata




Cassata al forno mignon

compone di un guscio dl pasta

frolla ripieno di crema di ricotta di

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta

(’i N N 7| (\/’\/'\Q(’\"“ )
dl F ra Zuc 1< U




Rollino alla ricotta

Il rollino con crema alla ricotta e un
dolce goloso realizzato con un pan

/olto e farcito con

DESCRIZIONE PRODOTTO: Ricotta
di pecora zuccherata con gocce di

lato, pan di spagna, zucche




Rollino al pistacchio

Il rollino al pistacchio e un dolce

goloso realizzato con un pan d
e farcito con crema

al pistacchio.

DESCRIZIONE PRODOTTO: crema
al pistacchio, pan di spagna. zuc-
chero avelo




Rollino al cioccolato

Il rollino al cioccolato e un dolce
goloso realizzato con un pan di
spagna avvolto e farcito con crema

N\
/:\L /_\‘ N ':\t/\
al cloccolato

DESCRIZIONE PRODOTTO: crema
al cioccolato, pan di spagna, cacao
n polvere




Malfatto

DESCRIZIONE PRODOTTO: ricotta
> di
olato, pasta choux, zucchero

cora zuccherata con goc




Sfincia San Giuseppe

Il nome sfincia che deriva probabil-
mente dal latino spongia e dovuto
alla particolare forma di questo
dolce, che si presenta come una

frittella morbida e dalla forma

Irregolare simile a una spugna.

DESCRIZIONE PRODOTTO: ricott:
di pecora zucche N gc

~cherata cor
cloccolato, “houx, frutta can-

Zuccnerata con g




Sfincette di San Giuseppe

Il nome sfincia che deriva probabil-
mente dal latino spongia e dovuto
alla particolare forma di questc
dolce, che si presenta come una
frittella morbida e dalla forma

Irrego imile a una spugna.

lare s

DESCRIZIONE PRODOTTO

’H\\t"‘(f’




Sigarette Ripiene

rette sono dolci tipici della
>ria siciliana palermitana
composti da una cialda ripiena di

ricotta.

DESCRIZIONE PRODOTTO: cialda
biscult’, ricotta di percora zucche-

rata, zucchero a velo




Crostata al gelo di anguria
500gr

La crostata con gelo diianguria e un

e cirilinnAa froc—~A N Aradoy A | o
dolce siciliano fresco e gracevole

che sI gusta principalmente In

estate

DESCRIZIONE PRODOTTO: gelo di
succo di anguria 100%, pasta frolla,
jranella di pistacchio, aromi natura-

~
-




Crostata al gelo di anguria
mono

DESCRIZIONE PRODOTTO: gelo di

succo di anguria 100%, pasta frolla,
granella di pistacchio, aromi natura-
L




Crostatina al gelo di anguria
mignon

La crostata con gelo di anguria e un
dolce siciliano fresco e gradevole
che si gusta principalmente In
estate

DESCRIZIONE PRODOTTO: gelo di
succo di anguria 100%, pasta frolla,
granella di pistacchio, arominatura-
L.




Cartoccio alla ricotta

| cartocci fritti sono dei cannoli di
pan brioche fritti e farciti con crema
di ricotta.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, ricotta di pe
ta con gocce di ¢
chero

) Zucchera-

olato, zuc-




Iris fritta con ricotta

Le iris fritte sono una preparazione
tipica della cucina siciliana. Sitratta
di una pasta lievitata con un ImMpa-
sto simile al krapfen ripiena di
crema diricotta

DESCRIZIONE PRODOTTO: ricotta
di pecora zuccherata con gocce di
cloccolato, pasta brioche, pan grat-
tato




Iris fritta al cioccolato

La iris fritta al cioccolato e una
variante della iris tradizionale. Si
fratta di una pasta lievitata con un
impasto simile al krapfen ripiena di
una crema al cioccolato e nocciole

DESCRIZIONE PRODOTTO: crema
al cioccolato e nocciole, pasta brio-
che, pan grattato




Mini paste assortite

Assortimento di pasticceria mignon:
2 cannoliricotta, 1 rollino alla ricotta,
ssatina classica, 1 bigne al cioc-

colato e 1 crostatina alla ricotta.







Cialda per cannolo media

L e clalde (dette ‘scorcie’) sono la
base per la preparazioni del famo-

sissimi cannoli siciliani .

DESCRIZIONE PRODOTTO
farina00, acqua, zucchero, cacao,

strutto.




Cialda per cannolo piccola

L e clalde (dette ‘scorcie’) sono la
base per la preparazioni del famo-
sissimi cannoli siciliani .

DESCRIZIONE PRODOTTO
farina00, acqua, zucchero, cacao,
strutto.




Cialda per cannolo velata

Le cialde (dette 'scorcie’) sono la
base per la preparazioni dei famo

sissimi cannoli sicilian

DESCRIZIONE PRODOTTO:
farina00, acqua, zucchero, cacac
velatura di cioccolato fondente,

strutto
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Ricotta

Ricotta di pecora zuccherata nella
sua variante semplice o con gocce
di cioccolato.

- Cartone ricotta 3,5kg per 4 secchi
- Cartone ricotta 3 kg per 2 secchi
- Cartone ricotta 1 kg per 6 secchi
- Ricotta 12kg

- Ricotta 11kg

- Ricotta 6kg
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Sac a poche alla ricotta

Sac a poche ripieno preconfezionato
disponibile  nelle varianti  ricotta,
pistacchio, cloccolato e crema
pasticciera
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Sac a poche al pistacchio

Sac a poche ripieno preconfezionato
disponibile  nelle varianti  ricotta,
pistacchio,  cioccolato e crema
pasticciera




ROS HCCERIA SICILIANA AL FORNO




Rollo con Wurstel

Classico della rosticceria siciliana, si
tratta di wurstel avvolto in pasta
brioche ricoperta di semi  di
sesamo, e cotto al forno. Ideale per

un pasto veloce.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
bioche, wurstel, semi di sesamo,
UOVO pastorizzato.
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Sfincionello (piccolo sfincio-
ne) classico

Versione piu piccola dello sfincione
classico, rappresentante emble-
matico dello street food palermita-
no.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, polpa di pomodoro, cipol-
la, olio extra-vergine di oliva, pan
grattato, caciocavallo grattuggiato,

pepe




Sfincionello (piccolo sfincio-
ne) con ricotta

DESCRIZIONE PRODOTTO
prioche, ricotta di pecora, cipolla
oli¢ vergine di oliva, pan grat




Calzone al forno

Pasta brioche al forno ripiena,
ideale per uno spuntino e per cene

informali in famiglia e con amici,

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche,  prosciutto, mozzarella,
semi di sesamo, uovo pastorizzato.




Calzone Speck

Pasta brioche al forno ripiena,
ideale per uno spuntino e per cene
informali in famiglia e con amicl.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, speck, wurstel, mozzarel-
la, semi di sesamo, uovo pastoriz-
zato




NONDIA V1 L IHDOEVY =

Barchetta mignon

|a barchetta somiglia a un calzone
(pasta-brioche cotta al forno ripie-
Nna) ma in una versione aperta alle
estremita per far vedere Il suo
cuore succulento.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, prosciutto, wurstel, moz-
zarella, semi di sesamo, uovo
pastorizzato.
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Ravazzata al ragu

La ravazzata, versione al forno di
una pasta brioche ripiena di ragu,
che da sempre stuzzica | palati del
siciliani e stupisce quelll del turisti,

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, ragu di carne, piselll, semi
di sesamo, uovo pastorizzato
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Ravazzata Vegetariana

Una ravazzata completamente
vegetariana sana e genuina, che
allo stesso tempo ha un gusto
pleno e buono, per tutte le persone
vegetariane che non  vogliono
rinunciare ai piaceri del palato.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
brioche, spinaci, ricotta di pecora,
semi di sesamo, uovo pastorizzato
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Mousse mono al Cioccolato

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma o spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-
sione e in versione mono e un
piccolo peccato di gola, da gustare
In qualsiasi momento

DESCRIZIONE PRODOTTO
di cioccolato scuro, panna, ¢
lato bianco/scuro, fogli di savc
crema di cioccolato e nocciole,

zucchero, latte In polvere, gelatina
]

in fog
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Mousse mono al Caffe

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e Il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-
sione e in versione Mmono € un
piccolo peccato di gola, da gustare
IN qualsiasi momento

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna
fresca, cioccolato bianco, rinforzo
caffe, fogli savoia, latte in polvere,
pralinato al caffe, cioccolato, gelati-
na in fogli.
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Mousse mono al Tiramisu

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-
sione e In versione Mmono € un
piccolo peccato di gola, da gustare
N qualsiasi momento

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna
fresca, cioccolato bianco, pasta
tiramisu, fogli savola, latte in polve-
re, gelatina in fogli, cacao in polve-
re,
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Mousse mono al pistacchio

Mousse in francese vuol dire schiuma
O spuma, e il suo nome deriva dalla
Sua consistenza che risulta estrema-
mente gradevole al palato. B un
dolce perfetto per ogni occas
In versione mono e un piccolo pecca-
to di gola, da gustare in qualsiasi mo-

mento

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,
cioccolato bianco, pasta piste

puro 100%, fogli di savoia, latte in pol-

vere, acqua, gelatina in fogli
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Mousse mono all'lamarena

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato.
E' un dolce perfetto per ogni occa-
sione e in versione mono e un pICco-
lo peccato di go L,‘ da gustare in
qualsiasi momento

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna
cloccolato bianco, glassa amarena,
pasta pistacchio pura 100%, fogli d
savola, latte in polvere, acqua, gelati-
na in fogli




Mousse Cioccolato

cese vuol dire schiu-

O nome deriva

E'un dolce perfetto per ogni occe

slorne

DESCRIZIONE PRODOTTO: glasse
di cioccolato ‘
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Mousse Caffé

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma o s JO nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato

E un dolce perfetto per ogni occa

sione

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna
fresca, cioccolato bianco, rinforzo
caffe, fogli savoia, latte in polve
pralinato al caffe, cioccolato, gele

na in fogli.
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Mousse pistacchio

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma o spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-

S lalara
slione

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,
cioccolato blanco, pasta pistacchio
puro 100%, fogli di savoia, latte in
polvere, acqua, gelatina in fogli




NSINYGIL ISSNON e

Mousse tiramisu

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma o spuma, € il suc nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
=stremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-
sione.

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna
fresca, cioccolato bianco, pasta
tiramisu, fogli savoia, latte in polve-
re, gelatina in fogli, cacao in polve-
re.

)
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Mousse amarena

Y\ OUSSE AMARENA FLORIANA
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Mousse alla frutta

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e Il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-

slone

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,
cioccolato bianco, frutta, confettura
di fragole, fogli di savoia, latte in

polvere, acqua, gelatina in fogli




INOIIT TV ISSNOIN S

Mousse al Limone

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma o spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consi
estremamente gradevole al palato

E'un dolce perfetto per ogni occa

sione

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,

cioccolato bianco, fogli di s¢

o alassa a L Taatalara)
Sy assa at U L

limoni freschi, acqua, gelatina in
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Mousse alla Ricotta

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-

slone

DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,
crema di ricotta,  fogli di savoia,
frutta candita, acqua, gelatina in
fogli

X
LA
od O
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Mousse cheese-cake

Mousse in francese vuol dire schiu-
ma O spuma, e Il suo nome deriva
dalla sua consistenza che risulta
estremamente gradevole al palato
E'un dolce perfetto per ogni occa-

slone
DESCRIZIONE PRODOTTO: panna,

moso, pasta frolla, latte in polvere,
fragoline, acqua, gelatina in fogli
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Panettone classico

Dolce tipico milanese arricchito dal
profumi siciliani,

DESCRIZIONE PRODOTTO: farina,
uova, latte, zucchero, burro, uvetta,
canditi, mandorle.
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Panettone al pistacchio

Dolce tipico milanese arricchito dal
profumi siciliani. In questa versione si
presenta nella sua variante al pistac-

chio.

DESCRIZIONE PRODOTTO: farina,
uova, latte, zucchero, burro, crema
al pistacchio puro 100%, glassa al
pistacchio puro 100%, granella di
pistacchio.




ROS TCCERIA SICILIANA FRIT T
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Arancina al ragu

La leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo, il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con

L tipico agrume siciliano, [ arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
ragu di carne, piselli, pangrattato,

pepe, colorante naturale
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Arancina prosciutto e
mozzarella

la leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo, II suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con

L tipico agrume siciliano, | arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
prosciutto, mozzarella, bechamel,
pangrattato, pepe, colorante natu-

rale.
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Arancina speck e pistacchio

La leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo, il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con

L tipico agrume siciliano, [ arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
mozzarella, speck, granella di
pistacchio, bechamel, pangrattato,

pepe, colorante naturale




VIODIS VS YNIONVEY A

Arancina salsiccia

La leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo, il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con

L tipico agrume siciliano, [ arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
mozzarella, trito di saciccla, becha-
mel, pangrattato, pepe, colorante

naturale
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Arancina pecorino e
prosciutto

la leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo, Il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con

L tipico agrume siciliano, | arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,

mozzarella, prosciutto, formaggio
pecorino, béechamel, pangrattato,
pepe, colorante naturale.

o
")
S B
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Arancina spinaci

La leggenda racconta  che

larancina nacgque per caso ad

opera di un emiro arabo, il suo

nome e un chiaro richiamo alla

somiglianza per forma e colore con
]

L tipico agrume siciliano,

arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
mozzarella, spinaci,  bechamel,
pangrattato, pepe
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Arancina alla norma

La leggenda racconta  che
larancina nacque per caso ad
opera di un emiro arabo,
nome € un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con
L tipico agrume siciliano, [ aranc

NBle
| suo

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
mozzarella, melanzane, ricotta
salata, polpa di pomodoro, becha-
mel, ;,@rgrd\,;cto pepe, colorante

naturale.
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Arancina mignon al ragu

La leggenda racconta  che
larancina nacgque per caso ad
opera di un emiro arabo, il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e colore con
L tipico agrume siciliano, [ arancia.

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
ragu di carne, piselli, pangrattato,
pepe.
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Arancina mignon prosciutto e
mozzarella

La \Jg nda racconta  che
\‘aramcma acque per caso ad
opera di un emiro arabo, Il suo
nome e un chiaro richiamo alla
somiglianza per forma e col
L tipico agrume siciliano, | arancia.

ore con

DESCRIZIONE PRODOTTO: riso,
prosciutto, mozzarella, béechamel,
pangrattato, pepe
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Crostino prosciutto e
mozzarella mignon

| crostini rappresentano una certezza
presente In ogni bar e tavola calda
della Sicilia. Sono ottimi anche come

antpasto

DESCRIZIONE PRODOTTO: pancar-
ré. béchamel, prosciutto cotto, moz

zarella, pangrattato
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Panelle siciliane

Le panelle sono le softtilissime
frittelle di farina di cecl e rappresen

tano il tipico street food ¢

DESCRIZIONE PRODOTTO: farina
di ceci, acqua, salepepe nero,

noce moscata, prezzemolto
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Crocche di latte

Le crocchette di latte sono un
piatto siciliano, amato molto anche
dai bambini, ottime come stuzzichi-

No O per un aperitivo

DESCRIZIONE PRODOTTO: latte,

amido di mais, farina di grano

tenero, formaggio tipo  grana
acgua,pangrattato,  olio  extra-

e doliva, sale, pepe nero,
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Spiedino siciliano mignon

Lo spiedino siciliano, detto "spitind’
e un piatto tipico della gastronomia
siciliana; fa parte dello street food
palermitano.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pan-
carre, ragu di carne, piselli, pepe,
pangrattato
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Spinacino

LO spinacino rappresenta una cer-
tezza presente in ogni bar e tavola
calda della Sicilia. E" ottimo anche
come antipasto,

DESCRIZIONE PRODOTTO: pan-
carre, spinaci, mozzarella,
bechamel, sale, pepe, pangrattato







Frutta di Marzapane

La versione siciliana del marzapa-
ne, chiamata frutta di Martorana, e
riconosciuta prodotto agroalimen-
tare tradizionale

DESCRIZIONE PRODOTTO: farina
di - mandorla, zucchero, miele,

aromi naturali, coloranti naturali,

\
“l’&
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Biscotti Reginella

Conosciutl col nome di ‘reginelle’,
vengono anche chiamati ‘biscotli
regina’ o, in dialetto, ‘viscotta nci-
minati” (biscottl col ‘cimino’, ossia
biscotti con semi di sesamo)

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
frolla alla marmellata di albicocche,
semi di sesamo




Biscotti Quaresimali

Sono del biscotti che si preparano
tradizionalmente il mercoledi delle
Ceneri, primo giorno di Quaresima,
ma da gustare tutto lanno. Sono

molto croccanti e gustos

DESCRIZIONE PRODOTTO: Pasta
frolla, mandorle, aroma di cannella




Dessert di Mandorla

Croccanti fuori e morbidi dentro,
sono alla base della pasticceria

tradizionale siciliana.

DESCRIZIONE PRODOTTO
Impasto: pasta frolla, mandorla  a

scaglie/ in granella/ intera, aroma
naturale di mandorla, aroma natu
rale di aranci

.




Sfogline

Le sfogline palermitane sono deil
dolcetti di pasta sfoglia

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta

sfoglia, granella di zucchero

P

{15 T
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Biscotti Cedrini

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
frolla, conserva di frutta aromatiz-

zata al limone




Dessert Excelsior

Pasticcini di frolla classica o al
cacao, farciti con un morbido ripie-
no alla mandorla e glassati per
meta da cioccolato bianco o fon-
dente

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta

frolla classica/ al cacao, farcitura

morbida alla mandorla, coloranti

naturall, cloccolato fondente/
bianco




Buccellato Siciliano

Il buccellato, o In siciliano cuccid-
datu (0 ancora cudduredda in altre

parti della Sicilia) e un dolce tradi-
zionale siciliano, diffuso Iin tutta

lisola. B disponibile nella versione
rotonda da 5009 e da 1kg.

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
frolla, fichi secchi, uva sultanina,
CIOCCO fit”\ nocl, marmellata di albi-
frutta candita

\JK /\,(




Buccellato in pezzi

Il buccellato, o In siciliano cuccid-
datu (0 ancora cudduredda in altre
parti della Sicilia) € un dolce tradi-

zionale siciliano, diffuso Iin tutta

lisola

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta
frolla, fichi secchi, uva sultanina,

cloc ),nocl, marmellata di albi-

~rerho cchero a velo
COCCne, Zzuccnero a velo.




Biscotti Algerini

Biscottl tipici della pasticceria paler-
mitana e anche se non ne cono
sciamo lorigine del nome sappia-
Mo che sono buonissimi , provare

per crederel

DESCRIZIONE PRODOTTO: pasta

frolla, zucchero a velo




CANNOLI GELATO
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Cannolo caffe

Dalla tradizione del tipico dolce
siciliano, il cannolo si evolve Iin una
clalda croccante velata al ciocc
to e rig di- morbidc
caffe avvolto da una golosa glassa
Dopo pasto, come dessert, o in
estate come snack, un cannolo al

caffel

Oola-
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Cannolo nocciola

Dalla tradizione del tipico dolce
siciliano, il cannolo si evolve in una
clalda croccante velata al cioccola-

to e ripiena di morbido gelato alla

nocciola avvolto da una golosa

glassa.
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Cannolo cioccolato

Dalla tradizione del tipico dolce
siciliano, il cannolo si evolve in una
clalda croccante velata al cioccola-

to e ripiena di morbido gelato al

~neeonlaty ot AA N ANl NcAa
cioccolato avvolto da una golosa

glassa.
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Tabule di verdure

Fresca e saporita, il tabule di verdu-
re ¢ linsalata fredda di cous cous

per eccellenza
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Involtini di melanzane

Gl involtini di melanzane alla medi-
terranea sono dei bocconcini com
posti da fette di melanzane fritte e
farcite, ricoperte con salsa di
pomodoro
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Caponata di pesce spada

La caponata di pesce spada con
melanzane e la variante, per gli
amanti del pesce, della caponata di
melanzane tradizionale.
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Caponata di melanzane

Sembra nascere come piatto per
ricchi a base di pesce ‘cappone’(da
cul prende il nome), venne poI
rielaborato da contadini e pescatori
usando come ingrediente principa-
le le melanzane fritte, dando origi-
ne a un ‘piatto povero’ dal sapori

merav Q‘\ si e unici
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Gateau prosciutto e
mozzarella

Il gateau di patate e uno sformato di
patate ripieno, in questa variante, di
prosciutto mozzarella e besciamel-
la. B un piatto tipico della cucina
siciliana amato da grandi e piccin.
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Gateau al ragu

Il gateau di patate € uno sformato di
patate ripieno, in questa variante, d
ragu di care con piselll. E'un piatto
tipico della cucina siciliana amato

da grandi e piccini

N
s

SN
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Involtini di carne

Gl involtini di carne, sono  un
secondo a base di carne, preparato
utilizzando delle fettine di carne
tagliate in maniera sottile e avvolte
attorno ad un ripieno f;uccuemo
tradizionalmente composto  da
pangrattato, formaggio caciocaval-
lo grattugiato, uva sultanina e pinali




Involtini pesce spada

Gl involtini di pesce spada, sono un
secondo a base di pesce, prepara
to utilizzando delle fettine di pesce
spada tagliate in maniera sottile e
avvolte attorno ad un ripieno suc

Y Trac7zioNalmaenTte cormmno
tradizionalmente co )

caciocavallo grattugiato, uva sulta

niNna € PINOL.
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e un gustoso antipasto tipico de
mediterranea.

cucina

Linsalata di polpo con prezzem

Insalata di polpo

I=Y INSALATA DI POLPO
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Calamari ripieni

| calamari sono degli ottimi ‘conte-
nitorl” per molti tipi di ripieno, data la
loro forma a sacchetto che permet-
te molte variantl.
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Anelletti al forno

Gli anelletti siciliani sono un tradi-
zionale formato di pasta che pre-
senta la forma di un anello e o
spessore di un bucatino, condit]
con ragu besciamella, mozzarella,
formaggio grattugiato e pangratta-
0, e infornati, danno origine a un
piatto magico
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Lasagne al forno

Sono costituite da una sfoglia di
pasta tagliata in fogli rettangolar
(Losanghe) detti lasagne. | fogli cosi
ottenuti si alternano al condimento
a base di ragu, besciamella,
formaggio grattugiato e mozzarel-
la, e infornati, danno origine a una
sinfonia di sapori




